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CEDRIC LEBOEUF

ART & GASTRONOMIE

CARTE DES BOISSONS AU VERSO OU A LINTERIEUR

Merci de nous informer sur vos éventuelles allergies avant toute commande de nos produits

TOUS LES PLATS ET CONSOMMATIONS SE PAIENT EXCLUSIVEMENT EN
EPIS A LACOMMANDE.

() A PARTAGER ep1s
E (1EPI=2€)
B ) u Assiette de tapas (lactose, gluten) 6
Bouteille 50l oo
o A DEGUSTER
Petillante

La piece de canard laqué cuite 5 basse
température, Légia montée au beurre. Poélée de
legumes oubliés (lactose) 7

Non pétillante

1,5 épi

James Ensor, Nature morte aux légumes, 1882

Cannelloni aux scampis, curry rouge thai et lait de coco, salade de
) y roug
pois fous (lactose, gluten, crustacés)

Dos de saumon confit 3 60°, chutney d’abricot au piment d’Espelette

Petite cote de porc fermier, croiite a la moutarde et aux spéculoos,
réduction a la biere des Houyeux, rattes grillées

POUR TERMINER

La fraise déclinée en trois facons (lactose, gluten)

La conféerence pochée aux épices douces, chocolat amer et quenelle

glacée a la creme fraiche (lactose)
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BARCHON

VOTRE SUCCES EST NOTRE METIER
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\ Your global kitchen solution




