
CARTE DES BOISSONS AU VERSO OU À L’INTÉRIEUR
Merci de nous informer sur vos éventuelles allergies avant toute commande de nos produits

TOUS LES PLATS ET CONSOMMATIONS SE PAIENT EXCLUSIVEMENT EN 
ÉPIS  À LA COMMANDE. 

Bouteille 50cl
Pétillante

Non pétillante

1,5 épi

À PARTAGER épis
(1 ÉPI = 2€)

Trio d’ involtini  - légumes grillés et ricotta (lactose)
- bœuf à la crème de céleri  (céleri, lactose)
-  cannelloni de saumon fumé et crème aigrelette 

(lactose, poisson, gluten, œufs)
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À DÉGUSTER

Galette moelleuse et végétarienne au quinoa , 
coulis de tomates aux épices et mesclun d’herbes 
(œufs, fruits à coques )

Emile Claus, Le Vieux Jardinier, 1885
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Scampis sauce curry cacahuètes, fricassée de courgettes et nouilles 
sautées (arachides, lactose, crustacés) 6
Croquettes de lard fermier, jus fumé et mousseline de carottes et 
copeaux de fenouil à la coriandre (gluten, lactose, œufs) 7
POUR TERMINER
Mousse de mascarpone à la fleur d’oranger, fraises du jardin  et 
tuiles de caramel (lactose , œufs) 3
Brownies au chocolat amer et fruits secs, glace au lait d’amandes de 
la Maison Bruxelloise « Sikou » et tuiles au cacao 
(lactose , œufs, fruits à coques)

3

MAT TRAITEUR
Produits 100/100 bio de la ferme à l’Arbre

reçoit


