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UN DINER ENTRE AMIS

ART & GASTRONOMIE

CARTE DES BOISSONS AU VERSO OU A LINTERIEUR

Merci de nous informer sur vos éventuelles allergies avant toute commande de nos produits

TOUS LES PLATS ET CONSOMMATIONS SE PAIENT EXCLUSIVEMENT EN
EPIS A LACOMMANDE.

) A PARTAGER ep1s
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Bﬁ“ Assortiment de chaud /'Froid,jambon, croquette de fromage, 6
Bouteille 50¢l calamar, croquant thaie, fromage blanc aux fines herbes
Pétillante A DEGUSTER
Non pétillante Ceéviché de cabillaud -u i i
au lait de coco et citron vert,
1,5 éP' parfumé a la coriandre et citronnelle, piment léger latino.
Effiloché de legumes du jardin, émulsion d’herbes 7
(oeuf)

Emile Claus, Le Vieux Jardinier, 1885

Asperge blanche rotie, Pata Negra grille, cremeux de jus de veau a 6
la truffe, duxelle aux champignons (lactose, champignons)

Parmentier de beeuf en deux fagons (queue de beeuf et Angus, jus
clarifier aromatisé au whisky Belge « Carolus », |égumes comme un pot 7
au feu (ceuf, lactose)

POUR TERMINER

Chocolat/Mangue/passion (lactose, ceuf, mangue, passion, 4
chocolat enfin... tous les allergénes, quoi !)
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VOTRE SUCCES EST NOTRE METIER
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\ Your global kitchen solution




