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ART & GASTRONOMIE

CARTE DES BOISSONS AU VERSO OU A LINTERIEUR

Merci de nous informer sur vos éventuelles allergies avant toute commande de nos produits

TOUS LES PLATS ET CONSOMMATIONS SE PAIENT EXCLUSIVEMENT EN
EPIS A LACOMMANDE.

) A PARTAGER ep1s
" (EPI=2€)
BRU Millefeuille carpaccio de filet de beeuf 6
Bouteille 50¢l Gorgonzola/parmesan/roquette/chips parmesan
Pétillante Dos de truite d’'Ondenval au vert/fumée minute 6
Non pétillante Foie gras de canard ‘Confit’ 144 heures/pain de campagne Bio 6
15 éoi aux 7 Fruits de la Baraque Michel
epl R .
P A DEGUSTER

Bowl de salade organique Chorizo Iberico/pain de campagne grille

Filet de maquereau snacke Pigeonneau/Foie gras poéle/ jus des
sucs au Whisky tourbé hesbignon

Poitrine de poularde fermiére ‘snackée’
Jus des sucs au Pinot Noir ‘Septem Triones’/Wok
de légumes printaniers aux Shi Take/raviole ‘purée 7
patate douce’ croustillante

James Ensor, Nartuire morte aux légumes, 1882

POUR TERMINER

Brownies/framboises huile d’olives citron/creme glacée yaourt Bio/ 4
cristaux de sel Maldon/tajettes

Bowl de fruits exotiques 4
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VOTRE SUCCES EST NOTRE METIER
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\ Your global kitchen solution




